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Date
avoro  Romeo Gestioni

| Responsabile gestione magazzini sede Napoli
Addetto di segreteria presso Regione Campania Napoli

Coordinamento gestione magazzini
Gestione manutenzioni
Coordinamento attivita di facchinaggio
Responsabile acquisti di sede

Gestione smaltimento rifiuti

Attivita di segreteria
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| Mag 2024 — Mag 2025
Famiglia Caldarelli

Responsabile logistica ¢ produzione laboratorio pasticceria  Nola

Inserimento e monitoraggio ordini clienti

Attivita di bollettazione ¢ fatturazione

Rapporti con clienti ¢ fornitori

Pianificazione spedizioni ed organizzazione logistica
Gestione magazzino ed inventario

Gestione reclami

Gestione commerciale

Coordinamento operai alla produzione

Controllo qualita e rispetto HACCP

Utilizzo del software Passepartout Mexal

ipali mansionie
esponsabilita

! ik
i."l

a @& & & & & ° » =+ @®




" eDate’ | Apr2022 - Feb 2024
i lavoro Bifulco Bonta' 1947

)| Responsabile logistica e produzione laboratorio carni ed azienda
" casearia Ottaviano/Avellino
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Inserimento ¢ monitoraggio ordini clienti

Attivita di bollettazione

Rapporti con clienti e fornitori

Pianificazione spedizioni ed organizzazione logistica

Gestione documentale

Gestione reclami

Interfaccia con ufficio commerciale 2
Coordinamento operai della produzione

Controllo qualita e rispetto HACCP

Utilizzo del software Passepartout Mexal

1 Ago 2011 = Apr2022
L.M.C. Lavorazione Materiali Compositi

' Responsabile Spedizioni, trasporti e logistica Mariglianella

Inserimento ¢ gestione ordini clienti

Attivita di bollettazione

Pianificazione spedizioni ed organizzazione logistica
Gestione documentale

Interfaceia con ufficio commerciale ed ufficio tecnico
Coordinamento addetti al trasporto

Controllo qualita

. I)atc " Set 2015 — Oggi (Relatore per i corsi)

- Scuola Europea Sommelier

* Corsi di sommellerie con insegnamenti riguardanti:
e Vinificazione

Enologia

Tecniche di degustazione

Conoscenze delle regole del servizio di sala

Tecniche di abbinamento cibo/vino

Flessibilita e capacita di lavorare in team

_ * Date Mag 2019 — Set 2019 (stagionale)
“# Nome del datore di lavoro  Ristorante “I quattro passi” 2 Stelle Michelin Nerano (NA)
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Mag 2010 -
- Supermercati Deco’

. Direttore di Supermercato

i Resp. Area servizio autostradale Shop “On the Run”

. Sommelier

Accoglienza del cliente
Servizio di sala

Assistenza nella scelta dei vini
Assortimento della cantina

Gen 2011

Caserta

Formazione e gestione del personale con organizzazione di turni
di lavoro, ferie e permessi

Assistenza e supporto alla clientela

Responsabile della sicurezza e del rispetto delle norme igienico-
sanitarie

Controllo processi amministrativi e logistici

Implementazione delle azioni commereiali ¢ promozionali
Gestione ordini e rapporti con fornitori

Gestione delle attivita di inventario

Gestione dell'assortimento dei prodotti e delle attivita di visual
merchandising

Riconciliazioni di cassa e quadratura di fine giornata 3
Coordinamento del team di vendita

Ancona

Selezione, formazione e gestione del personale con
organizzazione di turni di lavoro, ferie e permessi

Responsabile della sicurezza, dell’uso dei DPI ¢ del rispetto delle
norme igienico-sanitarie

Controllo processi amministrativi e logistici

Controllo del corretto funzionamento dei dispositivi di servizio
Implementazione delle azioni commerciali e promozionali
Gestione attivita di bar e prodotti food freschi e confezionati
Gestioni delle attivitd giornaliere di reporting

Gestione acquisti e forniture

Gestione delle attivita di inventario e di ricezione degli ordini

Gestione dell'assortimento dei prodotti e delle attivita di visual
merchandising

Riconciliazioni di cassa e contabilita di fine giornat



ol l.i Set 2004 — Mag 2006

-« Hotel Royal-Continental *#**

e Hotel Domitiana ***

e Hotel ‘A Pazziella****

Addetto di segreteria con contratto di portiere notturno

e Assistenza alla clientela
e Gestione di cassa
e Gestione del centralino
e Collaborazione con I'ufficio commerciale
* ISTRUZION E
FORMAZIONE |
ks ~ + Date 1' Sett 2014
Nome e tipo di istituto di | Scuola Europea Sommelier
0 struzione o forma:zmne é
E- e Qqﬂlﬂdﬁ céns&gulta 41 Attestato di Sommelier

Giu 2010
. Regione Campania

| Certificato di abilita linguistica di V livello

12000 - ad oggi
| Universita degli studi di Napoli — Federico II

' Laurea in Giurisprudenza (in itinere)

i1 1991 ~ 1996
, 4 Liceo Classico Quinto Orazio Flacco

~ Diploma di maturita classica
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Napoli
Napoli
Capri



- CAPACITA £ COMPETENZE -
e RELAZIONALL ED
ORGANIZZATIVE

Capacita di lavorare in (eam
“apacita di problem solving
Capacita di lavorare per obiettivi
Capacita di coordinamento ed amministrazione di persone

fEAcrTi s CoNpTEN
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Conoscenza dei principali strumenti di Microsoft office
Conoscenza del software gestionale Passepartout Mexal
Conoscenza del software gestionale “Dafowin”
Conoscenza del software gestionale “Igesa”

Utilizzo di funzioni SAP

Conoscenza delle principali norme in materia HACCP
Conoscenza delle principali regole di Primo soccorso e
Prevenzione incendi




