CURRICULUM VITAE
INFORMAZIONI PERSONALI
Nome e Cognome Francesco Lotti

ESPERIENZA LAVORATIVA

Da giugno 1997 a gennaio 1999

Circolo Sottufficiali Marina Militare

Tipo di azienda o settore: Ristorazione

Tipo di impiego: Pizzaiolo

Principali mansioni e responsabilita: gestione settore pizzeria e gestione deposito

alimenti

Da febbraio 1999 a ottobre 2001

Marina Militare

Tipo di azienda o settore: Statale

Tipo di impiego: Meccanico e tecnico d" armi

Principali mansioni e responsabilita: controllo e gestione depositi munizioni

Da gennaio 2002 a settembre 2002

Rigatoni e Pizza (Corfu Grecia)

Tipo di azienda o settore: ristorazione

Tipo di impiego: pizzaiolo

Principali mansioni e responsabilita: gestione pizzeria

Da agosto 2003 a marzo 2004

Gemeaz Cusin viale Famagosta 75 Milano

Tipo di azienda o settore: ristorazione

Principali mansioni e responsabilita: Autista di mezzi distribuzione pasti ospedali.

Da maggio 2004 a settembre 2004
Paiolo Magico piazza Criscuolo, Mesagne
Tipo di azienda o settore: ristorazione



Tipo di impiego: pizzaiolo
Principali mansioni e responsabilita: Gestione pizzeria

Da settembre 2006 a settembre 2009

Comunita Sorella Luna (centro la tenda Salerno) Roma

Tipo di azienda o settore: comunita di recupero soggetti con doppia patologia
(tossicodipendenze e disabilita mentali)

Tipo di impiego: vendite on-line

Principali mansioni e responsabilita: insegnamento ai ragazzi dell’utilizzo dei sistemi
per la gestione delle vendite on-line di materiale da collezione e di oggetti d'arte e
antiquariato.

Da Ottobre 2006 a febbraio 2009

A.M. SERVICE Via delle Arti, 1 Brindisi

Tipo di azienda o settore: Metalmeccanica

Tipo di impiego: operaio con mansioni di revisione smontaggio macchine industriali,

condizionatori industriali, valvole e pompe industriali.

Da aprile 2010 a dicembre 2010

Ma.In. Consorzio gestione manutenzioni industriali

Tipo di azienda o settore: industriale

Tipo di impiego: Operaio secondo livello con mansioni di revisione smontaggio

macchine industriali, valvole pompe ecc.

Da Aprile 2011 a dicembre 2011

La Soffitta Brindisi S.R.L.

Tipo di azienda o settore: vendita di oggetti d'arte, d'antiquariato e collezionismo
online

Tipo di impiego: amministratore

Da Ottobre 2013 a Dicembre 2016

Exfadda via Brindisi S.n.c.

Tipo di azienda o settore: Contenitore culturale

Tipo di impiego: Responsabile alla logistica e collaboratore del project manager



Da Febbraio 2014 a febbraio 2015

Consorzio di operative sociali Nuvola

Tipo di azienda o settore: Sociale

Tipo di impiego: tutor personale disabile, progetto di inserimento lavorativo,
ristorante sociale Xfood

Da Maggio 2017 ad oggi

Nome e indirizzo del datore di lavoro: Aeronautica Militare
Tipo di azienda o settore: Statale

Tipo di impiego: Difesa delle installazioni

Da settembre 2022 — ad oggi
Vicepresidente associazione ATS MeArt
Vicepresidente associazione ATS Welfarservice

ISTRUZIONE E FORMAZIONE
Anni scolastici 1993-1996
Liceo scientifico “ T.Monticelli “

Anni scolastici 1997 \ 1998

l.P.S..LA.M. “G.FERRARIS”

Principali materie / abilita professionali: oggetto dello studio Tecnica e laboratorio
per la formazione all’ utilizzo del tornio

- Qualifica conseguita Operatore Termico

Anni scolastici 2023 \ 2024

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione: Istituto paritario San Michele
Arcangelo via pentele snc.

Principali materie / abilita professionali:Enogastronomia e ospitalita alberghiera

- Conseguito Diploma in Enogastronomia e ospitalita alberghiera con 89/100
Attualmente iscritto universita telematica Ecampus per il conseguimento della laurea
in management del turismo e dei bene culturali.

Capacita e competenze acquisite o della vita e della carriera ma non necessariamente
riconosciute da certificati e diplomi ufficiali:



Ottima capacita di rapportarsi con la gente, proprio grazie alle diverse esperienze
lavorative acquisite fuori dalla mia citta e per tempi prolungati e ai diversi impegni in
ambito sociale. Lavoratore, creativo. Specializzato nella difesa delle installazioni
terrestri.Continuo a crescere ed evolvere nella professione. Sviluppo costantemente

nuove competenze e abilita.

PRIMA LINGUA:
italiano

ALTRE LINGUE:

Inglese - greco





